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梅干し６㎏、皆さんと協力して 

作りました。若い頃の記憶がよみ

がえり、手際よく手を動かされて

いました。梅雨明け後、シソで 

真っ赤に染まった梅を天日で三日

干し、とても美味しくでき上がり

ました。暑さに負けず、梅干しを

食べて夏を乗り切りましょうね。 

 

 

  

7 月のタペストリー 
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